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VIGNOBLE 

VINIFICATION 

 

Fermentation : En cuves thermorégulées durant 2 semaines 
 
Elevage : En cuves. 
 
Production annuelle : 
 
Potentiel de garde : 2 ans 
 

Robe : limpide et brillante 
 
Nez : Nez fin et rond, agrumes et de fleurs blanches 
 
Bouche : Cette cuvée exprime délicatesse, rondeur et fraicheur 
 

Accords Gastronomiques : Poissons et crustacés. 
 
 

 
Sol : Argilo - Silicieux 
 
Assemblage : 
Principaux cépages : Chenin et Chardonnay 
 
Méthode culturale : Conduite en culture raisonnée 
 
Responsable du Vignoble : Christian JARD 
 

Cuvée «ELEGANCE» 

Fermentation : En cuves thermorégulées 
 
Elevage : En cuve, puis vieillissement en bou-
teilles pendant deus ans. 
 
 
Potentiel de garde :   2 ans 
 

if 

Nez : Notes d’agrumes avec quelques tonalités 
minérales. 
 
Bouche : Un vin rond et fruité avec de la finesse 
 

Accords  :  Poissons et fruits de mer. 

DEGUSTATION 

Une cuvée toute en arôme et en élégance. 


